CAVE AMADEU

Um espumante sem dégorgement, onde a autdlise das leveduras
ocorre até a abertura da garrafa. Ou seja, quem determina o
tempo de guarda é vocé. O periodo que o espumante permanece
com as leveduras proporciona maior complexidade, estrutura e
cremosidade, além de conserva-lo em perfeito estado.

Terroir Colheita Graduacao de aglcar

Pinto Bandeira Manual - Janeiro Acucar residual de fermentacdo
Variedades Método Producao por ha

80% Chardonnay Tradicional 9.500 kg/ha

20% Pinot Noir

ﬁ 750ml @ 6 unidades
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